Sernik

Sktadniki:
Ciasto:

1 szklanka maki

% kostki masta KASIA (nie topimy)
3 tyzki cukru

1 tyzeczka proszku do pieczenia

3 z6itka

1 cukier waniliowy

Sernik:

o 1kgseraw wiaderku
e 1i1/3szklanki cukru
o 6 16ftek

e 2 budynie waniliowe
e 1 cukier waniliowy

o % szklanki oleju

o % szklanki mleka

Sposob przygotowania:

1.Ser, z6ttka, budyn i cukier waniliowy mieszamy.

2.0ddzielamy z6ttka od biatek. Biatka ubijamy(9 sztuk)na
sztywna piane i dodajemy caty cukier.

3.Do sera dodajemy olej, masto i na koricu ubite biatka.
4.Mase przektadamy do blachy o wymiarach 25 na 36 cm

i pieczemy okoto 50 min w temperaturze 200 stopni.

Smacznego
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